LE CASTELET

SAVEURS DU TERROIR " PESCO VEGETARIEN
ENTREE, PLAT OU PLAT, DESSERT 336 ENTREE, PLAT OU PLAT, DESSERT 336
ENTREE, PLAT, FROMAGE OU DESSERT 415€ ENTREE, PLAT, FROMAGE OU DESSERT 38¢
--------- ENTREES ——- [NTREES -

CGravlax de thon, caponata, pesto rouge Cappuccino de lésumes de saison, créme

végétale montée au raifort, citron noir
OO0

Magret de canard mi cuit fumé, chutney e

de Kumaquats, tataki de patates douces Tartine de crottins chauds au miel
de Sologne, mélange de graines

- ce Qe

6 ou 12 escargots de Touraine “Maison e

Bellorr” a I'amboisienne 6 escargots de Touraine “Maison Bellorr™,
a "amboisienne

--------- PLATS e
A PLATS. ——
La recette de Mamie Georgette
Voir ardoise Courgettes caramélisées, féta de chévre,
—e o o—— . . . . oy 2
~ . ail confit, pois chiches grillés
Le retour de péche de Papy Hippolyte W0,
vansrdaise Le panier de Tatie Suzie
*®e Voir ardoise
--------- DESSERTS =

Piece de porc ibérique, créme de N .. {
P d A choisir parmi les desserts du menu

Sainte Maure au piment d’Espelette saveurs %/\

T o

__________________ —/

—— DESSERTS MENU PETIT GOURMET
Baba sirop de liqueur de Chambord au ENTREE. PLAT ET DESSERT 17 €
basilic, tartare de fraises, créme montée ’ ENTREES
au chevre CROTTIN CHAUD

. o @-o
Croqg’ chou, glace vanille, caramel CAPPUCCINO DE LEGUMES DE SAISON
passion PLATS
*®e LA RECETTE DE MAMIE GEORGETTE
Abricots rétis, panna cotta crémeuse RATE A e
infusée aux feuilles de figuier ¢ D%thSLIIEETF:'IIE'S
iz ; 2 BOULES DE GLACE
. R ——-
Tous nos prix sont indiqués TTC, % FROMAGE /’
\ T
i

N e P Ty




bLE CASTELET

ENTREES
Gravlax de thon, caponata, pesto rouge

Magret de canard mi cuit fumeé, chutney de kumquats,
tataki de patates douces

6 ou 12 escargots de Touraine “Maison Bellorr”, beurre dail, persil
et noisettes concassées

Cappuccino de IéSumes de saison, créeme végétale montée au

PLATS

La recette de Mamie Georgette
Voir ardoise

Le retour de péche de Papy Hippolyte

\/oir ardoise
Piece de porc ibérique, créme de Sainte Maure au piment d’Espelette

Courgettes caramélisées, sauce féta chévre, ail confit, pois chiches
grillés @

Le panier de Tatie Suzie @
\oir ardoise

DESSERTS

Baba sirop de liqueur de Chambord au basilic, tartare de fraises,
créeme montée au chévre

Crog’ chou, glace vanille, caramel passion

Abricots rétis, panna cotta crémeuse infusée aux feuilles de figuier

B oo e

Tous nos prix sont indicqués en TTC.
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