
ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

DESSERTS

L E  C A S T E L E TL E  C A S T E L E T

Gravlax de thon, caponata, pesto rouge

Magret de canard mi cuit fumé, chutney
de Kumquats, tataki de patates douces

SAVEURS DU TERROIR
ENTRÉE, PLAT OU PLAT, DESSERT 38€
ENTRÉE, PLAT, FROMAGE OU DESSERT 45€

6 ou 12 escargots de Touraine “Maison
Bellorr” à l’amboisienne

La recette de Mamie Georgette
Voir ardoise

Le retour de pêche de Papy Hippolyte
Voir ardoise

Baba sirop de liqueur de Chambord au
basilic, tartare de fraises, crème montée
au chèvre

Croq’ chou, glace vanille, caramel
passion

Abricots rôtis, panna cotta crémeuse
infusée aux feuilles de figuier

PESCO VEGETARIEN

Cappuccino de légumes de saison, crème
végétale montée au raifort, citron noir

Tartine de crottins chauds au miel
de Sologne, mélange de graines

Courgettes caramélisées, féta de chèvre,
ail confit, pois chiches grillés

Le panier de Tatie Suzie
Voir ardoise

MENU PETIT GOURMET
ENTRÉE, PLAT ET DESSERT   17 €

CROTTIN CHAUD
ENTRÉES

CAPPUCCINO DE LEGUMES DE SAISON

PLATS
LA RECETTE DE MAMIE GEORGETTE

OMELETTE

DESSERTS
2 BOULES DE GLACE

FROMAGETous nos prix sont indiqués TTC,

ENTRÉES

PLATS

6 escargots de Touraine “Maison Bellorr”,
à l’amboisienne

À choisir parmi les desserts du menu
saveurs du terroir

ENTRÉE, PLAT OU PLAT, DESSERT                                  33€
ENTRÉE, PLAT, FROMAGE OU DESSERT                          38€

Pièce de porc ibérique, crème de 
Sainte Maure au piment d’Espelette



La recette de Mamie Georgette
Voir ardoise

26€

Le retour de pêche de Papy Hippolyte
Voir ardoise

26€

16€Gravlax de thon, caponata, pesto rouge

16€Magret de canard mi cuit fumé, chutney de kumquats, 
tataki de patates douces

14/19€6 ou 12 escargots de Touraine “Maison Bellorr”, beurre d’ail, persil 
et noisettes concassées

14€Cappuccino de légumes de saison, crème végétale montée au
raifort, citron noir

14€Tartine de crottins chauds au miel de Sologne, mélange de
graines

Voir ardoise
21€Le panier de Tatie Suzie

DESSERTS

L E  C A S T E L E TL E  C A S T E L E T

Tous nos prix sont indiqués en TTC. 

ENTRÉES

PLATS

21€Courgettes caramélisées, sauce féta chèvre, ail confit, pois chiches
grillés

13€Abricots rôtis, panna cotta crémeuse infusée aux feuilles de figuier

26€Pièce de porc ibérique, crème de Sainte Maure au piment d’Espelette

13€Croq’ chou, glace vanille, caramel passion

13€Baba sirop de liqueur de Chambord au basilic, tartare de fraises,
crème montée au chèvre


